
Entrées

Plats

Desserts

VINS (75 cl)
Blanc : Muller Thurgau, Caldaro (Italie)
Rouge : Juliénas «Château des Capitans», 
AOP, 2017 de Georges Duboeuf
Rosé : Syrah Pays d’Oc IGP   

BIÈRES
Heineken (25 cl) 
Desperado 

SOFTS
Coca-Cola, Ice Tea, Orangina

Boissons
Bouteille 

37.00 €
35.00 €

25.00 €

5.50 €

3.90 €

50, quai Professeur Paul Sédallian - 69009 LYON - Tél. 04 72 66 01 01 - www.hotellyonouest.com

Dîner à emporter

@quai50

Du lundi au jeudi

Menu du 29 mars au 1er avril 2021

- Commande à effectuer avant 18h  -

Réservez au 04 72 66 01 01

Prix nets, services inclus. All prices include VAT and service charge.

gluten sésame fruits à 
coques

crustacés Œufs poissons moutarde lait céleri arachides soja lupinmollusques  sulfites

1 2 3 4 5 7 86 9 11 1210 13 14

listes des allergènes. list of allergens

* voir ardoise

Mille-feuilles de légumes, feta 
et pesto de roquette  (3.8)

Salade du Chef à la mozzarella
et au speck (8.14)

Polenta, crème gorgonzola et cèpes  (5.8)

10.00 €

9.00 €

9.50 €

Ravioli sauce aux asperges 
et Grana Padano (1.3.5.8)

Filet d’églefin au beurre noisette 
et légumes du jour  (1.6.8.14)

Filet mignon porc, jus à la bière, purée de fèves, 
rösti et chips de pancetta (5.8.14)

15.00 €

16.00 €

16.00 €

Tarte aux fruits secs, caramel 
et glace stracciatella (1.3.5.8) 

Semifreddo vanille, fruits confits et chocolat, 
coulis de fraise (3.5.8)

7.00 €

6.00 €

Pression

4.70 €


