
 

 

 

  

 

 
*Caponata d’aubergine, mozzarella panée et chiffonnade de jambon Parma (1.5.8,14) 11,50€ 

 

*Vol au vent poulet et champignons, sauce gorgonzola (1.5.8)    13€  

  

*Cake aux légumes, ricotta aux herbes et saumon fumé (1.5,6,8)    12€   

 
                                        
    

 
 

 

*Spaghetti alla chitarra maison, crème truffée au grana padano et asperges (1,5,8) 20€ 
 

*Demi-lune maison pesto courgette-pomme de terre, façon carbonara (1,3,5.8)  21€  
  

*Marmite de poisson blanc, crevettes et encornets (4,6,8,14)     23€   
 

*Quasi de veau rosé, pommes grenailles et champignons, gnocchi maison  

farcis à la scamorza, jus réduit (1.5.8,9.14)        22,50€   
 

*Burger de bœuf, cheddar, pancetta, pickles de radis, mayonnaise au curry rouge,  

 servi avec des frites (1,5,8.14)         21€   
  

*Milanaise de veau servie avec des frites (1.5)       22 €  

 
   
 

Tous nos desserts sont réalisés dans notre cuisine par le chef et son équipe qui y mettent beaucoup de . 
 

*Tiramisu (1.3.5.8)                                      7€   
 

*Tarte citron meringuée (1,3.5.8)                                         7€   
 

*Mini desserts autour du chocolat, glace stracciatella (1,3.5.8)    7.50€ 

(Eclair, panna cotta, mousse et madeleine)            

 


