
Menu Découverte & Gourmandises 27,50 €

Mozzarella di Bufala Campana, olio d’oliva e fior di sale,
accompagnata d’insalata 

Mozzarella di Bufala Campana DOP 125g, huile d’olive, fleur de sel et salade
o / ou

Focaccia ai porri confit, prosciutto di Parma e scamorza affumicata
Foccacia au confit de poireaux, jambon de Parme et scamorza fumée

o / ou
Vellutata di lenticchie BIO con mousse di salsiccia su sfoglia

croccante e speziata
Velouté de lentilles BIO avec un cappuccino de saucisse et croquant aux épices

• • •

Filetto di merluzzo nero gratinato al Grana Padano servito con linguine al basilico
e pomodori confit

Filet de lieu noir gratiné au Grana Padano servi avec des linguine 
au basilic et tomates confites 

o / ou
Filetto di pollo contadino al limone di Sicilia servito con il contorno del giorno

Filet de poulet fermier au citron de Sicile et garniture du jour 
o / ou

Penne al provolone e olio di nocciole 
Penne au provolone et à l’huile de noisette 

• • •

Assortimento di formaggi Italiani stagionati (supplemento 5 €)
Assortiment de fromages italiens affinés (supplément de 5 €)

• • •

Tiramisù al caffè
Tiramisù au café

o / ou
Panna cotta al miele e pere arrostite al rosmarino  

Panna cotta au miel et poires rôties au romarin 
o / ou

Tartare di ananas al pesto di menta e mandorle tostate 
Tartare d’ananas au pesto de menthe et amandes grillées
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